
idarece  ihale  analiz  sayısı
ve sıklığının belirlenmesinin
önceden mümkün olmadığı ihale
konusu  iş  kapsamında  toplam
öğün  sayısının  da  belli
olduğu  her  öğün  için
pişirilen  yemeklerden  alınan
numunelerin gerekli görülmesi
durumunda  tetkikinin
yaptırılacağı anlaşılması
Hizmet  İşleri  Genel  Şartnamesi’nin  “Yüklenicinin  Genel
Sorumlulukları” başlıklı 6’ncı maddesinde “Yüklenici, işleri
gereken  özen  ve  ihtimamı  göstererek  planlayacak,
projelendirecek (sözleşmede öngörüldüğü şekilde), yürütecek,
tamamlayacak  ve  işlerde  olabilecek  kusurları  sözleşme
hükümlerine  uygun  olarak  giderecektir.  Yüklenici,  bu
sorumluluklarının yerine getirilmesi için, ister kalıcı, ister
geçici  nitelikte  olsun,  gereken  bütün  denetim,  muayene  ve
testleri yaptıracak ve işçilik, malzeme, tesis, ekipman vb.
temin edecektir.
Yüklenici,  işin  görülmesi  sırasında  ilgili  mevzuatın  izin
vermediği  insan  ve  çevre  sağlığına  zarar  verici  nitelikte
malzeme kullanamaz veya yöntem uygulayamaz. İlgili mevzuatın
izin verdiği malzeme ve yöntemler ise, öngörülmüş tedbirler
alınarak  ve  usulüne  uygun  şekilde  kullanılabilir.  Bu
yükümlülüklerin ihlal edilmesi halinde yüklenici, idarenin ve
üçüncü  şahısların  tüm  zararlarını  karşılamak  zorundadır.
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Yüklenici,  bu  Genel  Şartnamede  öngörülen  yükümlülük  ve
yasakları ihlâl ederek idareye veya üçüncü kişilere verdiği
zarardan dolayı bizzat sorumludur.” düzenlemesi,

Anılan Şartname’nin “Kontrol teşkilatı ve yetkileri” başlıklı
26’ncı maddesinde “… Yüklenici kullanacağı her türlü malzemeyi
kontrol teşkilatına gösterip iş için elverişli olduğunu kabul
ettirmeden  iş  yerinde  kullanamaz.  Malzemenin  şartnamelere
uygun olup olmadığını inceleyip gözden geçirmek için kontrol
teşkilatı  istediği  şekilde  deneyler  yapabilir  ve  ister
işyerinde, ister özel veya resmi laboratuvarlarda olsun, bu
deneylerin  giderleri  sözleşmesinde  başka  bir  hüküm  yoksa
yüklenici  tarafından  karşılanır.  Yüklenici,  deneylerin
işyerinde  yapılmasını  isterse  bunun  için  gerekli  araç  ve
teçhizatı  kendisi  sağlamak  zorundadır…”  düzenlemesi
bulunmaktadır.

 

Teknik  Şartname’nin  “MADDE  III:  GENEL  HUSUSLAR”  başlıklı
bölümünün 13’üncü maddesinde “13- Numune alma ve numune tutma
işlemleri yürürlükte bulunan Gıdaların Üretimi, Tüketimi ve
Denetlenmesine Dair Kanunun esasları dâhilinde yapılacaktır.
Yüklenici  firma,  idarenin  uygun  göreceği  durumlarda  yemek
numunelerini alarak mikrobiyolojik analizini ilde bulunan T.C.
Gıda, Tarım ve Hayvancılık Bakanlığı Laboratuvarlarına veya
Bakanlık  tarafından  onay  verilen  diğer  laboratuvarlara
götürerek  analizini  yaptırmak  ve  Kuruluşa  sonucunu  vermek
zorundadır.

Yüklenici firma, yemeğin pişirilip hazırlanması, servisi ve
servis  sonrası  hizmetlerde  hijyenik  şartlara  uyacaktır.
Yüklenici firma, günlük yemek çeşitlerinin tümünden steril-tek
kullanımlık kaplara/poşetlere numuneler alacak ve bu numuneler
72 saat süreyle idare mutfağı bünyesinde buzdolabı bölümünde
dondurulmadan saklanacaktır.  İdare gerek gördüğü takdirde bu
numunelerin analizlerini resmi bir laboratuvara yaptıracak ve
masrafını  yüklenici  firmadan  tahsil  edecektir.  Bu  konuda



sorumluluk  yüklenici  firmaya  aittir.  Kuruluş  sadece
numunelerin  saklanması  için  ayrı  bir  Buzdolabı  temin
edecektir.  Numune  miktarı  300  gramdan  aşağı
olmayacaktır.”  düzenlemesi  yer  almaktadır.

Yukarıda  belirtilen  Genel  Şartname  maddelerinde,  yüklenici
tarafından  işlerin  gereken  özen  gösterilmek  suretiyle
planlanacağı ve sözleşmede öngörüldüğü şekilde yürütüleceği,
işlerde olabilecek kusurları sözleşme hükümlerine uygun olarak
gidereceği  belirtilmiş  olup  bu  sorumluluklarının  yerine
getirilmesi için, ister kalıcı, ister geçici nitelikte olsun,
gereken bütün denetim, muayene ve testlerin yaptırılacağı ve
işçilik, malzeme, tesis, ekipman vb. temin edileceği hükme
bağlanmıştır.  Ayrıca  ihale  konusu  iş  kapsamında  istenilen
malzemenin şartnamelere uygun olup olmadığının denetimi için
kontrol  teşkilatının  istediği  şekilde  deneylerin
yapılabileceği  ve  ister  işyerinde  ister  özel  veya  resmi
laboratuvarlarda  olsun,  bu  deneylerin  giderlerinin
sözleşmesinde  başka  bir  hüküm  yoksa  yüklenici  tarafından
karşılanacağı belirtilmiştir.

 

İdare  tarafından  hazırlanan  Teknik  Şartname’de  yer  alan
düzenlemeler  kapsamında  numune  alma  ve  numune  tutma
işlemlerinin yürürlükte bulunan Gıdaların Üretimi, Tüketimi ve
Denetlenmesine  Dair  Kanun  esasları  dâhilinde  yapılacağı,
yüklenici firmanın idarenin uygun göreceği durumlarda yemek
numunelerini alarak mikrobiyolojik analizini ilde bulunan T.C.
Gıda, Tarım ve Hayvancılık Bakanlığı Laboratuvarlarına veya
Bakanlık  tarafından  onay  verilen  diğer  laboratuvarlara
götürerek  analizini  yaptırmak  ve  Kuruluşa  sonucunu  vermek
zorunda  olduğu,  yüklenici  firmanın,  yemeğin  pişirilip
hazırlanması, servisi ve servis sonrası hizmetlerde hijyenik
şartlara uyacağı, günlük yemek çeşitlerinin tümünden steril-
tek  kullanımlık  kaplara/poşetlere  numuneler  alacağı  ve  bu
numunelerin 72 saat süreyle idare mutfağı bünyesinde buzdolabı
bölümünde dondurulmadan saklanacağı, idarece gerek görülmesi



halinde bu numunelerin analizlerinin resmi bir laboratuvara
yaptırılacağı  ve  masrafının  yüklenici  firmadan  tahsil
edileceği  ve  bu  konuda  sorumluluğun  yüklenici  firmaya  ait
olduğu anlaşılmıştır.

Söz konusu düzenlemeler kapsamında yemek örneklerinin 72 saat
boyunca  muhafazasının  zorunluluğu  ifade  edilmiş  ve  idarece
gerekli görülmesi halinde analiz maliyetinin yükleniciye ait
olduğu belirtilmiştir.  Bu nedenle idarece analiz sayısı ve
sıklığının  belirlenmesinin  önceden  mümkün  olmadığı,  ihale
konusu iş kapsamında toplam öğün sayısının da belli olduğu,
her öğün için pişirilen yemeklerden alınan numunelerin gerekli
görülmesi durumunda tetkikinin yaptırılacağı anlaşılmaktadır.
Diğer bir ifadeyle, işin yürütülmesi aşamasında zehirlenme,
kokuşma vb. sağlık sorununa yol açacak olayların yaşanmaması
halinde söz konusu analizlerin yapılmayacağı, bu hadiselerin
gerçekleşmesi  halinde  ortaya  çıkabilecek  maliyetin  genel
giderler  arasında  değerlendirilebileceği,  hangi  testlerin
yapılacağı hususunda açık bir belirleme yapılmamış olsa da
genel  gider  kapsamında  değerlendirilebilecek  nitelikte  bir
maliyet  olması  nedeniyle  isteklilerce  teklif  fiyatı
hazırlanmasına engel oluşturmayacağı anlaşıldığından başvuru
sahibinin  söz  konusu  iddiasının  yerinde  olmadığı  sonucuna
varılmıştır.
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