idarece 1hale analiz sayisi
ve sikliginin belirlenmesinin
onceden mumkiun olmadigi 1ihale
konusu 1s kapsaminda toplam
ogun sayisinin da bell1i
oldugu her ogun icin
pisirilen yemeklerden alinan
numunelerin gerekli goriilmesi
durumunda tetkikinin
yaptirilacagi anlasilmasi

Hizmet Isleri Genel Sartnamesi’nin “Yiklenicinin Genel
Sorumluluklari” baslikli 6’'nci maddesinde “Yuklenici, isleri
gereken o6zen ve 1ihtimami géstererek planlayacak,
projelendirecek (sozlesmede oOngoérildiglu sekilde), ylritecek,
tamamlayacak ve 1islerde olabilecek kusurlari sozlesme
hikimlerine uygun olarak giderecektir. Yiklenici, bu
sorumluluklarinin yerine getirilmesi ic¢in, ister kalici, ister
gecici nitelikte olsun, gereken bitin denetim, muayene ve
testleri yaptiracak ve iscilik, malzeme, tesis, ekipman vb.
temin edecektir.

Yiuklenici, 1isin gorulmesi sirasinda ilgili mevzuatin 1izin
vermedigi insan ve cevre sagligina zarar verici nitelikte
malzeme kullanamaz veya yéntem uygulayamaz. Ilgili mevzuatin
izin verdigi malzeme ve yéntemler 1ise, 06ngérilmis tedbirler
alinarak ve wusuline uygun sekilde kullanilabilir. Bu
yukiumluluklerin ihlal edilmesi halinde yuklenici, idarenin ve
tictinci sahislarin tium zararlarini karsilamak zorundadir.
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Yiklenici, bu Genel Sartnamede oOngérilen yukumldluk ve
yasaklari ihlal ederek idareye veya liciinci kisilere verdigi
zarardan dolayi bizzat sorumludur.” dizenlemesi,

Anilan Sartname’nin “Kontrol teskilati ve yetkileri” baslikli
26'nc1 maddesinde “.. Yiklenici kullanacagi her tirlid malzemeyi
kontrol teskilatina gésterip is icin elverisli oldugunu kabul
ettirmeden 1is yerinde kullanamaz. Malzemenin sartnamelere
uygun olup olmadigini inceleyip gézden gecirmek icin kontrol
teskilati 1istedigi sekilde deneyler yapabilir ve 1ister
isyerinde, 1ister 0zel veya resmi laboratuvarlarda olsun, bu
deneylerin giderleri sobozlesmesinde baska bir hukim yoksa
yuklenici tarafindan karsilanir. Yuklenici, deneylerin
isyerinde yapilmasini isterse bunun icin gerekli arac ve
techizati kendisi saglamak zorundadir..” diuzenlemesi
bulunmaktadir.

Teknik Sartname’nin “MADDE III: GENEL HUSUSLAR” baslikli
boluminun 13’Uncu maddesinde “13- Numune alma ve numune tutma
islemleri yiirirlikte bulunan Gidalarin Uretimi, Tiketimi ve
Denetlenmesine Dair Kanunun esaslari dahilinde yapilacaktir.
Yiklenici firma, idarenin uygun gérecegi durumlarda yemek
numunelerini alarak mikrobiyolojik analizini ilde bulunan T.C.
Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi Laboratuvarlarina veya
Bakanlik tarafindan onay verilen diger laboratuvarlara
gotiurerek analizini yaptirmak ve Kurulusa sonucunu vermek
zorundadir.

Yiklenici firma, yemegin pisirilip hazirlanmasi, servisi ve
servis sonrasi hizmetlerde hijyenik sartlara uyacaktir.
Yiklenici firma, gunluk yemek cesitlerinin tumunden steril-tek
kullanimlik kaplara/posetlere numuneler alacak ve bu numuneler
72 saat slreyle idare mutfagi binyesinde buzdolabi boéliminde
dondurulmadan saklanacaktir. Idare gerek goérdigi takdirde bu
numunelerin analizlerini resmi bir laboratuvara yaptiracak ve
masrafini yluklenici firmadan tahsil edecektir. Bu konuda



sorumluluk yuklenici firmaya aittir. Kurulus sadece
numunelerin saklanmasi 1i¢in ayri bir Buzdolabi temin
edecektir. Numune miktari 300 gramdan asagi
olmayacaktir.” duzenlemesi yer almaktadir.

Yukarida belirtilen Genel Sartname maddelerinde, yuklenici
tarafindan 1islerin gereken o0zen gO0sterilmek suretiyle
planlanacagl ve sO0zlesmede oOngoruldugu sekilde ydratilecegi,
islerde olabilecek kusurlari sézlesme hukimlerine uygun olarak
giderecegi belirtilmis olup bu sorumluluklarinin yerine
getirilmesi icin, ister kalici, ister gecici nitelikte olsun,
gereken bitin denetim, muayene ve testlerin yaptirilacagi ve
iscilik, malzeme, tesis, ekipman vb. temin edilecegi hukme
baglanmistir. Ayrica ihale konusu is kapsaminda istenilen
malzemenin sartnamelere uygun olup olmadiginin denetimi ig¢in
kontrol teskilatinin istedigi sekilde deneylerin
yapilabilecegi ve ister isyerinde ister 06zel veya resmi
laboratuvarlarda olsun, bu deneylerin giderlerinin
sozlesmesinde baska bir hukim yoksa yuklenici tarafindan
karsilanacagi belirtilmistir.

Idare tarafindan hazirlanan Teknik Sartname’de yer alan
diuzenlemeler Kkapsaminda numune alma ve numune tutma
islemlerinin yirirlikte bulunan Gidalarin Uretimi, Tiketimi ve
Denetlenmesine Dair Kanun esaslari dahilinde yapilacagi,
yuklenici firmanin idarenin uygun gérecegi durumlarda yemek
numunelerini alarak mikrobiyolojik analizini ilde bulunan T.C.
Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi Laboratuvarlarina veya
Bakanlik tarafindan onay verilen diger laboratuvarlara
goturerek analizini yaptirmak ve Kurulusa sonucunu vermek
zorunda oldugu, vylklenici firmanin, yemegin pisirilip
hazirlanmasi, servisi ve servis sonrasl hizmetlerde hijyenik
sartlara uyacagi, gunlik yemek cesitlerinin tdminden steril-
tek kullanimlik kaplara/posetlere numuneler alacagi ve bu
numunelerin 72 saat sireyle idare mutfagi blnyesinde buzdolabi
boluminde dondurulmadan saklanacagi, idarece gerek godrilmesi



halinde bu numunelerin analizlerinin resmi bir laboratuvara
yaptirilacagi ve masrafinin yuklenici firmadan tahsil
edilecegi ve bu konuda sorumlulugun yuiklenici firmaya ait
oldugu anlasilmistar.

S6z konusu duzenlemeler kapsaminda yemek orneklerinin 72 saat
boyunca muhafazasinin zorunlulugu ifade edilmis ve idarece
gerekli gorulmesi halinde analiz maliyetinin yukleniciye ait
oldugu belirtilmistir. Bu nedenle idarece analiz sayisi ve
sikliginin belirlenmesinin o&énceden mimkin olmadigi, ihale
konusu is kapsaminda toplam 6gin sayisinin da belli oldugu,
her 6gun icin pisirilen yemeklerden alinan numunelerin gerekli
gorulmesi durumunda tetkikinin yaptirilacagi anlasilmaktadir.
Diger bir ifadeyle, isin yiurudtilmesi asamasinda zehirlenme,
kokusma vb. saglik sorununa yol acacak olaylarin yasanmamasi
halinde s6z konusu analizlerin yapilmayacagi, bu hadiselerin
gerceklesmesi halinde ortaya cikabilecek maliyetin genel
giderler arasinda degerlendirilebilecegi, hangi testlerin
yapilacagi hususunda acik bir belirleme yapilmamis olsa da
genel gider kapsaminda degerlendirilebilecek nitelikte bir
maliyet olmasi nedeniyle isteklilerce teklif fiyat:
hazirlanmasina engel olusturmayacagi anlasildigindan basvuru
sahibinin s6z konusu iddiasinin yerinde olmadigi sonucuna
varilmistir.
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