Ihale konusu meniide yer alan
yemeklerin gida rasyo
bilgilerine 1ihale dokimaninda
yer verilmedigi bu kapsamda
istekliler tarafindan yemek
giderinin net bir sekilde
ongorilebilmesinin mumkin
olmadigi hk

Yemek ve Cay Servisi Hizmetleri 0zel Teknik Sartnamesi’nin
“Amac ve Kapsam” baslikli 1’inci maddesinde “Bu sartname,
mulkiyeti Kilis Belediyesi’ne ait olan Atiksu Aritma Tesisi ve
Icme Suyu Aritma Tesislerinde gbérevli Isletme personelleri,
kontrol teskilati ve ziyaretciler, Tesiste mevcut yemekhanede
asagida tanimli kalite, standart ve kosullar da haftanin tim
gund yemek verilmesi konularini icermektedir. Bu amacla
s0zlesme siliresince asagida tanimli yemek servisi hizmetleri
Isletmeci (Yiklenici)tarafindan karsilanacaktir.” dizenlemesi,

Anilan Sartname’nin “Yemek Servisi Hizmetlerine Ait Teknik
Sartname” baslikli 2’nci maddesinde “Isletmeci, Tesislerde
gorevli Isletme personellerine, kontrol teskilatina ve
ziyaretcilere bu sartnamede tanimli asgari sartlari tasiyan,
aylik yeterli miktarda (Pazar Gunleri Harig¢) (Gunliuk En Az 100
Kisilik) ayni olarak yemek verecektir. Ziyaretc¢i sayisi ile
Normal Mesai ve Vardiya Mesaili calisma saatlerine goOre veya
calisan personelin izin, tatil, vs. durumlarina gore yemek
saylilarinda farkliliklar olabilir. Bu sebeple Isletmeci,
Tesislere yeterli miktarda yemek getirilmesini koordine
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edecektir. Yemek miktari; Ziyaretci sayisi, kontrol teskilati
gorevlileri ile Tesislerde gorevli personel sayilari ve
durumlari g6z onunde bulundurularak hesaplanacaktir. Yemek ve
Cay servis hizmetinin, kalite ve standartlar bakimindan
asagidaki sartlari saglamasi zorunludur:

Isletmeci, Tesislerde mevcut yemekhanede yemedin sicak bir
sekilde personellere verilmesini saglayacaktir.

Isletmeci, Tesiste personele, kontrol teskilatina ve
ziyaretcilere cay kahve vb. ikram edecektir. Bunun icin
gerekli ekipman ve malzemeleri(semaver, bardak, cay kasigi,
cay tabagi, fincan, cay, kahve, seker, baharatlar vb.) temin
etmek zorundadir.

Yiklenici her 06gle yemegi icin en az 5 c¢esit yemek
cikaracaktir. Hazirlanacak yemeklerde asagidaki orneklemeler
baz alinacaktir. Yuklenici aylik menuyu kontrol teskilatina
her ay icin onaylatacak ve onaylanmis menl uUzerinden herhangi
bir degisiklik yapmayacaktir.

Birinci Cesit Corba

Ikinci Cesit Ana Yemek

Yardimci Yemek (Pilav, Makarna

Uclincti Cesit
VS)

Dordincu Cesit Tatli ve/veya Meyve

Salata veya Yogurt veya Ayran
veya Cacik veya Tursu

2 Adet Roll Ekmek (Kapali
Her Bir Kisi icin Posette) ve 1 adet ambalajli
bardak su

Besinci Cesit

7.2- Iki haftalik 6rnek meniler asagiya cikarilmistir;

Ornek kis menisi 1

Pazartesi




Roman corbasi

Arpacik soganli et kavurma

Arpa sehriyeli pirin¢ pilavi

Cevizli kadayif

Coban salata ve portakal

Sali

Tavuklu arpa sehriye corbasi

Etli karisik dolma

Patatesli gul boregi

Fistikli kus gbézli tatlaisi

Yogurt

Carsamba

Kremali mantar corba

Kadinbudu kéfte ve patates kizartma

Barbunya pilaki

Sekerpare

Mevsim salata

Persembe

Mercimek corba

Firinda sebzeli tavuk but

Bulgur pilavi
Sitlacg

Ayran

Cuma

Digin corbasi1




Izmir kofte

Peynirli makarna

Sutld irmik tatlisi

Salata ve elma

Ornek yaz meniisiil

Pazartesi

Sehriyeli corba

Et kavurma / patates piireli

Istanbul pilavi
Fistikli burma kadayif

Ayran

Sali

Defneli ezme gorba

Kasarli kasap kéfte / firinda sitli patates

Bulgur pilavi

Mevsim meyvesi (karpuz, kiraz, uzim, seftali)

Salata

Carsamba

Domates corba
Incik kebabi

Tel sehriyeli piring pilavi

Cikolatali brovni

Cacik ve kavun

Persembe

SGtld bulgur corbasi

Etli taze fasililye

Nohutlu piring pilavi
Cilekli puding

Yogurt

Cuma

Mantar gorbasi

Etli lahana sarma

Patatesli peynirli tepsi bdregi

Irmik helvasi

Semizotu salatasi

. duzenlemesi,

Anilan Sartname’nin “Uyari ve Cezalar” baslikli 3’'Ulncdi
maddesinde “Bu sartnamede tanimli hizmetlerin koordinasyonu ve
tim masraflari Isletmeci tarafindan karsilanacaktir. Ancak
sO0zlesme slUresi icerisinde herhangi bir sebeple s0z konusu




hizmetlerin asgari kalite ve standartlara uygun sekilde
yapilmadig1lr Idare Kontrol Teskilatinca tespit edilirse
yuklenici 3 defa yazili olarak ihtar edilecektir; yuklenici
yine de asgari kalite ve standartlara uygun sekilde yapmamaya
devam eder ise tim bu hizmetler icin Idare Kontrol Teskilati
tarafindan piyasa fiyat arastirmasi yapilarak gerekli is ve
islemler tespit edilir ve Isletmecinin nami-1 hesabina
yaptirilarak bedelinin 1,3 kati oraninda Isletmeciye cezai
mueyyide uygulanir. Uygulanacak olan ceza duzenlenecek ilk hak
ediste Isletmecinin alacagindan kesilir.” dizenlemesi vyer
almaktadir.

SO0z konusu hizmet aliminin malzeme dahil yemek hazirlama ve
dagitimi islerini de icerdigi, birim fiyat teklif cetvelinde
bu gider kalemi icin ayri satir acildigi, ihale konusu 1is
kapsaminda istihdam edilecek personel, kontrol teskilati ve
ziyaretcilere gunluk en az 100 kisi uUzerinden ayni olarak
yemek verileceginin belirtildigi, bununla birlikte birer
haftalik yaz ve kis ayri ayri olmak Uzere Ornek menuye yer
verildigi, ancak s6z konusu menude yer alan yemeklerin gida
rasyo bilgilerine ihale dokumaninda yer verilmedigi, bu
kapsamda istekliler tarafindan yemek giderinin net bir sekilde
ongorilebilmesinin mimkin olmadigi anlasildigindan basvuru
sahibinin iddiasi bu yonuyle yerinde gorulmustur.
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