idarece 1hale konusu 1s
kapsaminda yemek menulerinin
olusturulmasinda takdir
yetkisi 1

idarece 1hale yemek
menulerinin olusturulmasinda
takdir yetkisi

Yatakli Tedavi Kurumlari Isletme Ydnetmeligi’nin 90'inc1
maddesinde “a) Normal Yemek: ..0§le yemedi ile aksam yemegi
ayni olabilecegi gibi, ayni erzaki kullanmak kaydiyla ve g
kabi gecmemek sartiyla aksam yemeginin bir veya iki tdrdu
degistirilebilir. ..” hukmi

Ayni Yonetmelik’in ekinde yer alan “Normal Yemek Gunluk
Istihkak Cetveli”ni iceren Tablo-1'de;

Besinin Gunluk Haftalik Kullanma ve Degistirme
Cinsi Azami Azami Sekli
Miktari Verilme
(Gr) Sayisi
Et-Kemikli 200 7 Et yerine bir 6gin icin
150 gr. Tavuk Hindi, Balik
verilebilir.

whUkmu,
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4734 sayili Kamu Ihale Kanunu’nun “Temel ilkeler” baslikli
5'inci maddesinde “Idareler, bu Kanuna gdre yapilacak
ihalelerde; saydamligi, rekabeti, esit muameleyi, guvenirligi,
gizliligi, kamuoyu denetimini, ihtiyac¢larin uygun sartlarla ve
zamaninda karsilanmasini ve kaynaklarin verimli kullanilmasini
saglamakla sorumludur.” hikmi,

Kamu Ihale Genel Tebligi’nin “Hizmet alimi ihalelerinde sinir
deger tespiti ve asiri disuk tekliflerin degerlendirilmesi”
baslikli 79’uncu maddesinde “..79.2.6 Malzemeli yemek hizmet
alimi ihalelerinde asiri diusuk tekliflerin
degerlendirilmesinde kullanilmak Uuzere teknik sartnamede
asgari iki haftalik o6rnek menu duzenlemesi yapilir ve bu
menude yer alan yemeklerin icerikleri ile ¢ig girdi miktarlari
belirtilir..” aciklamaszi,

Idari Sartname’nin “Ihale konusu ise/alima iliskin bilgiler”
baslikli 2'nci maddesinde “2.1. Ihale konusu isin/alimin;

a) Adi: ISPARTA ILI SAGLIK MUDURLUGUNE BAGLI SAGLIK TESISLERI
24 AYLIK MALZEME DAHIL YEMEK PISIRME, DAGITIMI VE SONRASI
HIZMETLER ISI

b) Turu: Hizmet alimi

c) Ilgili Uygulama Yonetmeligi: Hizmet Alimi Ihaleleri
Uygulama Yonetmeligi

¢) Yatirim proje no’su (yapim islerinde): Bu madde bos
birakilmistair.

d) Kodu:

e) Miktarsi:
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Normal Yemek: 909.000 0gin

Diyet Yemek: 91.500 0gin

Normal Kahvalti: 268.000 0gin

Diyet Kahvalti: 62.100 0gin

Ara 0gin: 57.500 0g§un

Ayrintili bilgi idari sartnamenin ekinde yer almaktadir.

f) Isin yapilacagi/malin teslim edilecedi yer: E§irdir
K.E.H.T.R.H., Yalvac¢ Devlet Hastanesi , Sarkikaraagac Dr.
Sadettin Bilgic¢ Devlet Hastanesi, Sehit Yunus Emre Devlet
Hastanesi, SiUtcliler Ilce Hastanesi, Senirkent Ilce Hastanesi,
Uluborlu Ilce Hastanesi, Keciborlu Ilce Hastanesi, Gelendost
Ilce Hastanesi” diizenlemesi,

Teknik Sartname’nin “Yiklenicinin Yukumlilikleri” baslikli
7'nci maddesinde “.. 7.3.Yemekler kalite lezzet ve gramaj
yonunden doyurucu olacak ve gramajlar Yatakli Tedavi Kurumlari
Isletme Yénetmeliginde belirtilen gramajdan asagi
olmayacaktir. Yemeklerde kullanilacak vyag piyasada
taninan/bilinen markalardan olacaktir. Yemeklerde kullanilan
etler Belediye Mezbahasi damgali veya Kombina damgalzi,
raporlarinda kulak kupe numarasi belirtilmis dana ve kuzu eti
olacak, tavuk ve hindi eti taninmis ve kalitesine guvenilir
ureticiden alinacaktir.” duzenlemesi,

Anilan Sartname’nin “Kahvalti, Normal Yemek ve Diyet
Yemeklerinin Sekli” baslikli kisminda “..Gramajlar:

Kahvalti, normal yemek ve diyet yemeklerinde uygulanacak
gramajlar TC. Saglik Bakanligi Tedavi Hizmetleri Genel
Midirluglu Yatakli Tedavi Kurumlari Isletme Ydnetmeligine bagla



kalinarak duzenlenmistir. Yemekler hazirlanirken kullanilan
gida maddelerinde bu gramajlar dikkate alinarak
hazirlanacaktir. Yemek listeleri Yatakli tedavi kurumlari
Isletme Y6netmeligine(10.09.1982 tarih,8/5317 nolu Bakanlar
Kurulu Karari) uygun duzenlenecektir.

Firin Tavuk Tavuk but (kemikli) 200 gr.
Patates 100 gr.

Salca 10 gr.

Yag 20 gr.

Tuz 1 gr.” duzenlemesi yer almaktadir.

idare tarafindan tanzim edilen “14 Giinlik Ornek Normal

Kahvalti ve Normal Yemek Menisiu” asagida aktarildig:
sekildedir.
1.Gun Cay Firin Tavuk Etli Bamya
Beyaz Peynir Bulgur Pilavi Peynirli Borek
Tereyagi-Bal Mevsim Salata Ayran
Domates-Salatalik
2.Gun Cay Etli Terbiyeli Uskumru
Kereviz Kizartma
Kasar Peynir Peynirli Eriste | Sehriye Corbasi
Tereyag-Recel Portakal Tahin Helva
Yesil Zeytin Salata




3.GuUn Cay Et Haslama Etli Taze
Fasulye
Yumurta I¢ Pilav Yogurtlu Manti
Tahin Pekmez Mevsim Salata Meyve
Siyah Zeytin
4.Gun Sut Etli Nochut Tavuk DoOner
(Pilav)
Cikolatali Findik| Bulgur Pilavi Mercimek Corba
Ezme
Yesil Zeytin Tursu Ayran
Beyaz Peynir
5.Gin Cay Izmir Kofte Etli Tarla
Yumurta Toyga Corba Firin Makarna
Findik Ezme Revani Elma
Siyah Zeytin
6 .Gun Cay Etli Bezelye Sehriyeli Guveg
Domates-Salatalik Seh.Piring Zyt.Barbunya
Pilavi
Tereyagi-Bal Cacik Mevsim Salata
Yumurta
7 .GUn Sut Tas Kebabi Patates Oturtma
Kasar Peynir Bulgur Pilavi Yayla Corbasi
Findik Ezme Keskul Meyve
Siyah Zeytin
8.Gun Cay Karniyarik Tavuk Sis(Sebze
Sote)
Krem Peynir Seh.Piring Kasarli Domates
Pilavi Corba
Yesil Zeytin Kase Yogurt Kalburabasti

Tereyag-Recel




9.Gun Cay Terbiyeli Kofte Etli Kuru
Fasulye
Beyaz Peynir Soslu Makarna Bulgur Pilavi
Bal Meyve Tursu
Yesil Zeytin
10.Gun Cay Etli Karisik Izgara
Dolma(Yoq) Kofte(Pilav
Garn)
Yumurta Mercimek Corbasi Karisik
Kizartma
Findik Ezme Irmik Helvasi Ayran
Siyah Zeytin
11.Gun Sut Arnavut Cigeri- Kabak Musakka
Salata
Dom. -Saltalik Tarhana Corbasi Firin Makarna
Tereyag-Recel Kazandibi Visme Komposto
Beyaz Peynir
12.Gun Cay Etli Taze Coban Kavurma
Fasulye
Kasar Peynir Patatesli Borek | Ezogelin Corba
Findik Ezme Ayran Sekerpare
Yesil Zeytin
13.Gun Cay Tavuk Haslama Etli Bezelye
Siyah Zeytin Seh.Piring Peynirli
Pilavi Makarna
Tereyagi-Bal Mevsim Salata Meyve

Yumurta




14.Gln Sut Etli Bamya Hasanpasa Kofte

Kasar Peynir Bulgur Pilavi Toyga (Corba

Findik Ezme Kase Yogurt Revani

Siyah Zeytin

Aktarilan dokuman duzenlemelerinde; yemek gramajlarinin
Yatakli Tedavi Kurumlari Isletme Ydénetmeligi’nde belirtilen
gramajlardan asagi olmamasinin ve listelerin ayni Yodnetmelik'e
uygun olmasinin istendigi goérilmistir.

Anilan Yonetmelik’'in ekinde yer alan “Normal Yemek Gunluk
Istihkak Cetveli”ni iceren Tablo-1’de kemikli etin, haftada
azami 7 gun olmak Uzere ginluk azami 200 gr verilebileceginin
belirtildigi kemiksiz et ic¢in ise herhangi bir belirlemenin
yapilmadigi anlasilmistair.

Basvuruya konu edilen ve Teknik Sartname’de yer alan 2
haftalik 6rnek menideki 1, 4, 8 ve 11'inci gun 06gle ve aksam
yemekleri 1ile idarece tanzim edilen gramaj tablosu
incelendiginde kemikli etin yalnizca 1’inci glin 6gle yemeginde
verilecek “Firin Tavuk” yemeginde “Tavuk but (kemikli) 200
gr.” olarak yer aldigi gorilmistir. Ote yandan, ihalede teklif
sunan isteklilerin tekliflerini hazirlarken esas almalari
gereken belgenin ihale dokimani oldugu, her bir istekli icin
ayni menllerin gecerli oldugu, anilan durumun isteklilerin
tekliflerini saglikli sekilde olusturmalarini veya tekliflerin
idare tarafindan mevzuata uygun sekilde degerlendirilmesini
engeller nitelikte olmadigi,

sozlesmenin ifasi surecinde zaten ilgili Kanun, Yodnetmelik ve
mevzuata aykiri sekilde hizmetin yerine getirilmesinin mumkin
olmadigi, ihtiyaclarin wuygun sartlarla ve zamaninda
karsilanmasi ile kaynaklarin verimli kullanilmasinin
saglanmasinda sorumlulugun idarelere ait oldugu, bu baglamda
aktarilan girdiler ic¢in ihale dokimaninda belirtilen



gramajlarin anilan Yonetmelik’in 1ilgili maddesindeki dizenleme
ile uyusmamasi durumunun teklif hazirlama ve degerlendirme
sirecini olumsuz etkilemeyecegi, ayrica aktarildigi lzere
ihtiyag¢larin uygun sartlarla ve zamaninda karsilanmasi ile
kaynaklarin verimli kullanilmasini saglamakla ilgili
sorumlulugun idarelerde oldugu g6z Onune alindiginda;

idarece 1hale konusu 1s kapsaminda
yemek meniilerinin olusturulmasinda
takdir yetkisinin bulundugu
anlasilmis olup basvuru sahibinin
bu husustaki iddiasinin da yerinde
olmadigi sonucuna varilmaistair.
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